Andra bullar i Odeshég '

Lysings Konditori & Bageri
ags och drivs av paret Anneli
Johansson och Patrik Jacob-
sén sedan borjan p& 2000. De
ar bada mycket glada dver till-
strémningen av kunder. Redan
pa nyoppningsdagen kom nya
och gamla kunder fér att hitta
nagot riktigt smaskigt ur det
goda sortimentet.

Det redan tidigare vilkinda Lysings
Konditori fick sig en ordentlig upp-
friischning och renovering innan Anneli
och Patrik 6ppnade dorrarna som ortens
nya bagare. Anneli hade efter konditor-
utbildning i Stockholm arbetat pa flera
kafeer och bagerier i regionen. Hon viin-
tade pd det riitta tillfillet att ppna eget.
Nir de sedan fick tillfille att ta Gver
Lysings Konditori slog paret till direkt.
Succén var given och sedan dess flock-
as kaffesugna i de ljusa lokalerna. Dir
finns plats for cirka 50 gister och det
finns en helt avskild rékavdelning med
20 platser.
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Franska dessertarter dir en av Lysings specialiteter:

— Vi har énnu inte tagit ut sviingarna
vad giiller sortimentet beroende pa tids-
brist. Men vi har ménga idéer och okar

utbudet gradvis. Snart kommer vi att se
over mojligheten att anstilla mer perso-
nal eftersom vi viixer, berittar Anneli.

Det idr hon som stir for bakandet
ensam &n sa ldnge. Patrik dr mélare fra,
bdrjan men & nu pd vig att sadla om|
och ldras in i yrket av Anneli. For nir-
varande ér det Patrik som skéter serve-
ringen och ser till att giisterna hittar
passande lickerheter till kaffet.

I samma hus som bageriet finns det|
kommuniigda Hotell Johanna som inte’
har négon fast bemanning. Rumsuthyr-
ning och drift skéts av Lysings Kondito-
ri. P bageriet serveras ocksd frukost-
buffé for hotellgisterna.

— Det kan vil forefalla en udda mix,
bageri och hotell, men det fungerar
jittebra. Det dr cirka tio rum som ska
skotas. Oftast dr det giister och service-‘
personal, vilka dr hir och bescker
industrier, som bor pa hotellet, siger
Anneli och avslutar:

— Framover kommer vi satsa lnnu
hirdare pd var bestillningsverksamhet
av smorgdstartor, vanliga tartor och spe-
cialdesserter. Nir foretagen ska fira
ndgot ir det alltid lika uppskattat med en,
hirlig, smarrig smorgéstarta.
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